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PICAETA

Sardina fumada ( 2 filets) 6,6 €

Anguila fumada ( 2 filets) 7 € R ———— Papes Lolita19 €
Aladrocs en vinagre 5 € fisaiadiiia Blafia o, Assortit d’olives 2,6 €
Anxoves (6 filets) 9 € Launa de musclos 5,6 & Cacaus i tramussos 1,8 £

Llauna d’escopinyes 8,/ €

Combinat de salmorra 3 €

o Mandonguilles d’abaejo 2 €
oves braves Diania 4,6 € Figatell 35 €

Humus de garrofd 6,6 € Sépia amb picadeta 8,9 €

Aspencat amb saladures 6,8 €
Coca de dacsa 2,7 €

(Farcit de bledes o de tomaca, tonyina i ou dur)

Taula de formatges Valencians 14 €
Taula de Saladures de peix 16 €

Pa amb tomaca i allioli 3 €

ARROSSOS
AM AN I D Es (Preu per persona, minim 2 persones)

Paella Valenciana 15 €

i Pollastre, conill, mongeta i garrofo
Amanida de temporada 8 € ( geta i garrofd)

(Tomaca, ceba encurtida i olives verdes) Arros del senyoret 18 €

. . Sofregit de sépia, gambes i fumet
Amanida Valenciana 10 € S reE )
(Enciam, esparrecs, tonyina, ceba envinagrada, ou dur i olives) Fideua 16 €

(Sofregit de sepia, gamba i fumet)

Paella de verdures 14 €
(Verdures de temporada)

EUSIREY
e
Arnadi (Crema de carabassa) 5,5 €

Coca de llanda (Bescuit amb xocolata fés i gelat d'orxata) 5,5 €

Coulant de Torrd amb gelat de citrics 6 €
Trufes de Xocolata 1€/u
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Smoked sardine (2 fillets) 6,6 €

Smoked eel (2 fillets) 7 € — Lolita potatoes 1,9 €

Anchovies in vinegar 5 € salad |an|a| 56¢ Assortment of olives 2,6 €

Anchovies (6 fillets) 9 € Can of mussels 5,6 ¢ Peanuts and lupins 1,8 €
Can of cockles 8,7 €

Combination of brine 3 €

Cod meatballs 2
Figatell 3,5

Tipical chips 4,6 €
Valencian bean hummus 6,6 € (Mini liver burger with spices)

Peppers and roasted aubergine with salted fish 6,8 € Cuttlefish with garlic and parsley 8,9

Crepe corn coke 2,7 € .
(Stuffed with chard with dried tomato or natural tomato, tuna, Valencian Cheese Board 14
egg and anxovy). Salted fish platter 16

Bread with tomato and “allioli” 3 €

RIGE
SAI_ADS (Price per person, minimum 2 people)

Valencian Paella 15
(Chicken, rabbit, beans and garrofon beans)

Seasonal salad 8
(Tomato, pickled onion and green olives) Arroz del senyoret 18
(Fried cuttlefish, shrimp and fish stock)
Valencian Salad 10

(Lettuce, asparagus, tuna, pickled onion, hard-boiled egg and olives) Fideua 16
(Fried cuttlefish, prawns and fish stock)

Vegetable Paella 14
(Seasonal vegetables)

DESSERIY

—
\

Arnadi (Pumpkin cream) 5,5

Coca de llanda (Sponge cake with melted chocolate and horchata ice cream) 5,5

Nougat Coulan with citrus ice cream 6
Chocolate truffles 1
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Sardina ahumada ( 2 filete) 6,6 €

Anguila ahumada ( 2 filetes) 7€ .
i Ensaladilla Diania 5,6 € Papas Lolita 1,9 €
PoALerones o tnagre 56 & Surtido de aceitunas 2,8 €
Anchoas (6 filetes) 9 € Lata de mejillones 5,6 € \ | 1
Lata de berberechos 8.7 € Cacahuetes y altramuces 1,8 £

Combinado de salmuera 3 €

Croquetas de bacalao 2 €
Nuevas bravas Diania 4,6 € Figatell 3,56

Humus de garrofd 6,6 € (Mini hamburguesa de higado y especias)
Aspencat con salazones 6,8 € Tabla de quesos Valencianos 14 €
Coca de dacsa 2,7 € Tabla de Salazones 16 €

(Rellena de acelgas o de tomate, attin y huevo) . . .
Sepia con ajo y perejil 8,9€

ARROCES
ENSAI_AD AS (Precio por persona, minimo 2 personas)

Paella Valenciana 15 €
(Pollo, conejo, judias y garrofdn)

Pan con tomate y alioli 3 €

Ensalada de temporada 8 €
(Tomate, cebolla encurtida y aceitunas verdes) Arroz del senyoret18 €

) (Sofrito de sepia, gamba y caldo de pescado)
Ensalada Valenciana 10 €

(Lechuga, espérragos, atiin, cebolla envinagrada, huevo duro y aceitunas) Fideua 16 €
(Sofrito de sepia, gamba y caldo de pescado)

Paella de verduras 14 €
(Verduras de temporada)
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EUSIREY
\
Arnadi (Crema de calabaza) 5,5 €

Coca de llanda (Bizcocho con chocolate fundido i helado de horchata) 5,5 €

Coulan de Turron con helado de citricos 6 €
Trufas de Chocolate 1€/u



